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Saveurs du Tarn est la marque des produits 
locaux. L’association a sélectionné pour vous 
14 entreprises au savoir-faire unique afin de 
vous proposer une belle offre gourmande ! 
Chacune a composé son propre coffret de 
délices tarnais en complétant sa gamme 
avec des produits d’autres partenaires.

Le rôle de Saveurs du Tarn
Saveurs du Tarn fédère les entreprises 
agroalimentaires du territoire et poursuit 
son objectif : vous faire découvrir le 
territoire, son savoir-faire et l’art de vivre 
tarnais. Elle a un rôle de facilitateur et 
d’animation au sein du réseau. Elle reste 
votre intermédiaire privilégié et saura vous 
guider dans le choix du coffret gourmand le 
plus adapté à votre besoin.

Des coffrets pour quelles occasions ?
Cette nouvelle gamme professionnelle de 
15 coffrets pour tous les budgets, pourra 
satisfaire vos idées cadeaux pour les fêtes 
de fin d’année, les départs à la retraite, les 
remises de prix, de trophées, mais aussi pour 
remercier vos clients, vos collaborateurs, 
vos partenaires, etc.

Pour commander
Vous avez choisi un coffret tel  
qu’il est présenté dans le catalogue :  
Adressez-vous directement à l’entreprise 
dont les coordonnées apparaissent sur la 
fiche du coffret.

Vous voulez modifier le coffret que vous 
avez choisi ou en composer un ? 
Faites part de vos envies  
à Saveurs du Tarn (Cyril Cullier  
au 05 31 81 65 72 ou par mail  
à marketing@agropoint.fr) qui  
s’occupera de négocier pour  
vous un nouvel assortiment 
avec les entreprises.
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LES TAILLES DE COFFRETS
Les assortiments sont présentés dans des valisettes cartonnées ou un sac cadeau.  
Il existe 3 formats de valisettes fabriquées en carton kraft recyclé et recyclable.  
Le sac cadeau comporte des poignées en tissu. Tous les contenants sont réutilisables.

GRAND FORMAT 
Dimensions : L 45 x l 33 x H 12 cm
Poids : 463 g MOYEN FORMAT  

Dimensions : L 35 x l 27 x H 11 cm
Poids : 338 g

PETIT FORMAT  
Dimensions : L 33 x l 20 x H 10 cm
Poids : 189 g

SAC CADEAU 
Dimensions : L 20 x l 10 H 38 cm
Poids : 85 g
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Pour commander
    Maison Bruyère 

Léa Bruyère 
05 63 81 19 66 
lea@maisonbruyere.fr 
ZA 81150 Lagrave

Croquants de Cordes 50 g 
Maison Bruyère

Pâté de campagne 200 g 
La ferme du Lacas

Gaillac rouge AOP « Rébus » 75 cl 
Vinovalie 

Chocolat noir Croqu’amandes 130 g 
Carrécao

COFFRET 
DÉCOUVERTE

€TTC

15.00 €HT
15.83

Confectionné par Maison Bruyère

SAC CADEAU
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SAC CADEAU

COFFRET 
TENTATION

€TTC21.13

Confiture de fraise vinaigre balsamique  
et basalic BIO 200 g 
La confiturière

Vin rouge AOP d’Antan 2019 75 cl 
Domaine Carcenac

Le petit biscuit piment d’Espelette  
et herbes de Provence 70 g 
Maison Bruyère 

Axoa de veau 400 g 
SCEA du Paradisier

Pour commander
     La confiturière 

Carole Brunet 
05 63 53 26 08 / 06 09 23 64 66 
carole.brunet@laconfituriere.com 
30 chemin de la Landes 81150 Florentin

Confectionné par La confiturière
19.23 €HT
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Pour commander
    Chocolaterie Carrécao 

Sybille Bogdanski 
06 18 81 99 17 
contact@carrecao.com 
1 rue La Richarde 81200 Mazamet

Tablette meilleurs vœux 60 g 
Chocolaterie Carrécao

Mini coffret rocher praliné 20 g 
Chocolaterie Carrécao

Le petit biscuit piment d’Espelette  
et herbes de Provence 70 g 
Maison Bruyère

Infini blanc doux 50 cl 
Vinovalie

Olivade verte 90 g 
Domaine Rigaud

COFFRET 
PLAISIR

€TTC

22.90 €HT
25.20

Confectionné par Chocolaterie Carrécao

SAC CADEAU
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COFFRET 
LE PARADISIER

€TTC27.74

Pâté de veau 200 g 
SCEA du Paradisier

Pâté de foie de bœuf 200 g 
SCEA du Paradisier

Vin rouge AOP d’Antan 2019 75 cl 
Domaine Carcenac

Le petit biscuit piment d’Espelette  
et herbes de Provence 70 g 
Maison Bruyère

Confiture de cerise noire BIO 200 g 
La confiturière

Pâté de canard 200 g 
La ferme du Lacas

Pour commander
    SCEA du Paradisier 

Émilie Clergue 
06 60 77 45 91 
sceaduparadisier@gmail.com 
1211 chemin des Vacants 81600 Brens

Confectionné par SCEA du Paradisier

25.63 €HT

SAC CADEAU
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Pour commander
    Domaine Rigaud 

Pierre Rigaud 
06 72 58 75 66 
contactdomrigaud@gmail.com 
1105 route de Souel 81170 Livers-Cazelles

Olivade verte 90 g 
Domaine Rigaud

Houmous de pois chiches 100 g 
Domaine Rigaud

Olives vertes Picholine 200 g 
Domaine Rigaud

Croquants de Cordes 50 g 
Maison Bruyère

Vin Perlé Labastide 75 cl 
Maison Labastide

Friton de canard 200 g 
La ferme du Lacas

Guimauves chocolat noir 120 g  
Ô gourmandises d’Alice

COFFRET 
OLÉICULTEUR

€TTC

Coffret non  
assujetti à la TVA

30.00

Confectionné par Domaine Rigaud

PETIT FORMAT
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PETIT FORMAT

COFFRET 
SUR LE 
CHEMIN 
DES VIGNES

€TTC33.83

Vin rouge Château Tauziès Cèdres 75 cl 
Vinovalie

Croquants de Cordes 50 g 
Maison Bruyère

Le petit biscuit piment d’Espelette  
et herbes de Provence 70 g 
Maison Bruyère

Foie gras de canard entier 200 g 
La ferme du Lacas

Pour commander
    Vinovalie 

Christophe Abadie 
05 63 33 64 91 
christophe.abadie@vinovalie.com 
ZA Les portes du Tarn 81370 Saint-Sulpice

Confectionné par Vinovalie

28.19 €HT
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Pour commander
    EARL Bastide 

Sandra Bastide 
06 31 85 66 93 
sandra.longpech@gmail.com 
582 route de Lapeyrière 81310 Lisle-sur-Tarn

Vin de Gaillac rouge La Boussole 2020 75 cl 
Domaine de Long Pech

Café en grains 250 g 
Foubert distribution

Boîte gourmande sélection de chocolats 100 g 
Ô Gourmandises d’Alice

Axoa de veau 400 g 
SCEA du Paradisier

Galantine de volaille 200 g 
La ferme du Lacas

Croustillants à la violette 50 g 
Maison Bruyère

COFFRET 
LAPÉROUSE
Confectionné par  EARL Bastide

PETIT FORMAT

€TTC

29.53 €HT
34.29
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MOYEN FORMAT

COFFRET 
APÉRO FESTIF

€TTC35.61

Vin Esprit de Labastide rouge 75 cl 
Cave de Labastide

Vin l’Original blanc perlé 75 cl 
Cave de Labastide

Olivade verte 90 g 
Domaine Rigaud

Friton de canard 200 g 
La ferme du Lacas

Galantine de Volaille 200 g 
La ferme du Lacas

Houmous de pois chiches 100 g 
Domaine Rigaud

Le petit biscuit piment d’Espelette  
et herbes de Provence 70 g 
Maison Bruyère

Pour commander
    Maison Labastide 

Amanda Carbonell 
05 63 53 73 63 
magasin@cave-labastide.com 
Lieu-dit La Barthe 81150 Labastide-de-Levis

Confectionné par Maison Labastide

29.68 €HT
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Pour commander
    Ô Gourmandises d’Alice 

Alice Lupi 
06 45 28 23 98 
contact@o-gourmandises-d-alice.fr 
Le moulin brûlé Vertus 81800 Rabastens

Tablette de chocolat 70% joyeuses fêtes 90 g 
Ô Gourmandises d’Alice

Pochette Cailloux amandes chocolat 120 g 
Ô Gourmandises d’Alice

Foie gras de canard entier 100 g 
La ferme du Lacas

Croquants de Cordes 50 g 
Maison Bruyère

Olives vertes Lucques 200 g 
Domaine Rigaud

Frénésie en bulles 75 cl 
Domaine Carcenac

COFFRET 
ENTRE GAILLAC 
ET RABASTENS
Confectionné par Ô Gourmandises d’Alice

PETIT FORMAT

€TTC

34.40 €HT
37.50
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€TTC

37.91 €HT
40.00

Foie gras de canard entier 200 g 
La ferme du Lacas

Pâté de campagne 200 g 
La ferme du Lacas

L’envol des Hirondelles 75 cl 
Earl Bastide

Croquants de Cordes 50 g 
Maison Bruyère

Olivade verte 90 g 
Domaine Rigaud

COFFRET 
TOURBILLON 
DE SAVEURS
Confectionné par La ferme du Lacas

Pour commander
    La ferme du Lacas 

Alexandra Daydé 
05 63 33 38 54 
contact@lafermedulacas.fr 
Le Lacas 81310 Lisle-sur-Tarn

PETIT FORMAT
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COFFRET 
AFTERWORK

Sachet de café édition spéciale 250 g 
Les cafés de Mélodie 

Whisky Villanova finition en fût  
de café torréfié 20 cl 
Distillerie Castan

Gâteau à la broche 110 g 
Maison Bruyère

Confectionné par Les cafés de Mélodie

MOYEN FORMAT

Pour commander
    Les cafés de Mélodie 

Stéphane Foubert 
06 07 62 67 89 
contact@lescafesdemelodie.com 
40 rue Jean le Rond d’Alembert 81000 Albi

€TTC43.00
37.29 €HT



CO
FF

RE
TS

 C
AD

EA
U

X 
20

23
 / 

20
24

• 19
MOYEN FORMAT

COFFRET 
ÉPICURIEN

€TTC44.90

Château de Terride rouge 75 cl 
Château de Terride 

Méthode ancestrale 75 cl 
Château de Terride

Confiture de cerise noire BIO 200 g 
La confiturière

Boîte gourmande sélection de chocolats 100 g 
Ô gourmandises d’Alice 

Croquants de Cordes 50 g 
Maison Bruyère

Olivade verte 90 g 
Domaine Rigaud

Foie gras de canard entier 100 g 
La ferme du Lacas

Pour commander
    Château de Terride 

Romain Gerard 
05 63 33 26 63 
info@chateaudeterride.com  
185 route de Sainte-Catherine 81140 Puycelsi

Confectionné par Château de Terride

40.09 €HT
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COFFRET 
VIGNERON

€TTC49.51

Jadis vin rouge 75 cl 
Domaine Carcenac 

Frisson d’Automne blanc doux AOP 75 cl 
Domaine Carcenac

Boîte gourmande sélection de chocolats 100 g 
Ô gourmandises d’Alice 

Foie gras de canard entier 100 g 
La ferme du Lacas 

Pâté de canard 200 g 
La ferme du Lacas

Confiture de figue  
noix de pécan grillées BIO 200 g 
La confiturière

Fondants citron 60 g 
Maison Bruyère

Confectionné par Domaine Carcenac

44.04 €HT

MOYEN FORMAT

Pour commander
    Domaine Carcenac 

Cédric Carcenac 
05 63 57 57 28 
contact@domainecarcenac.com  
807 route du Jauret 81600 Montans
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Pour commander
    La ferme de la Bonicarde 

Cathy Loup 
05 63 74 77 95 
labonicarde@yahoo.fr 
La Bonicarde 81290 Viviers-lès-Montagne

Pâté de campagne 180 g 
La ferme de la Bonicarde

Pâté de porc à la mandarine 180 g 
La ferme de la Bonicarde

Pâté de porc à l’ail 180 g 
La ferme de la Bonicarde

Foie gras de canard entier 200 g 
La ferme du Lacas

Croc’amandes chocolat noir 120 g 
Chocolaterie Carrécao

Confiture de mûre BIO 200 g 
La confiturière

Esprit de Labastide rouge 75 cl 
Cave de Labastide

COFFRET 
LA BON’IDÉE
Confectionné par La ferme de la Bonicarde

MOYEN FORMAT

€TTC

42.23 €HT
55.50
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Pour commander
    Maison Bruyère 

Léa Bruyère 
05 63 81 19 66 
lea@maisonbruyere.fr 
ZA 81150 Lagrave

GRAND FORMAT

€TTC74.90
71.00 €HT



COFFRET TARN GOURMAND

EN PLUS, DANS CE COFFRET,  
CHOISISSEZ UNE BOUTEILLE DE VIN

Miss Pink rosé demi-sec Gaillac AOC 75 cl 
Domaine de Long Pech 

« Domaine de Pialentou » Gaillac rouge bio AOP 75 cl 
Vinovalie

« Hominia - Loin de l’œil » Gaillac blanc sec AOP 75 cl 
Maison Labastide 

Le petit biscuit piment d’Espelette et herbes de Provence 70 g 
Maison Bruyère 

Croquants de Cordes 50 g 
Maison Bruyère

Jus de raisin blanc 1 l 
Domaine Carcenac 

Foie gras de canard entier 100 g 
La ferme du Lacas 

Confiture de mûre bio 200 g 
La confiturière

Olivade verte 90 g 
Domaine Rigaud 

Café en grains édition spéciale 250 g 
Foubert distribution

Guimauves vanille 100 g 
Ô gourmandises d’Alice

Mendiants chocolat noir 110 g 
Carrécao

Axoa de veau 400 g 
SCEA du paradisier 

Méthode ancestrale Gaillac 75 cl 
Chateau de Terride

Confectionné par  Maison Bruyère
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BON DE  
COMMANDE

COFFRETS PU € HT PU € TTC QTÉ
TOTAL 
€TTC

Coffret découverte - lea@maisonbruyere.fr 15.00 € 15.83 €

Coffret tentation - carole.brunet@laconfituriere.com 19.23 € 21.13 €

Coffret plaisir - contact@carrecao.com 22.90 € 25.20 €

Coffret le paradisier - sceaduparadisier@gmail.com 25.63 € 27.74 €

Coffret oléiculteur - contactdomrigaud@gmail.com ** 30.00 €

Coffret sur le chemin des vignes - christophe.abadie@vinovalie.com 28.19 € 33.83 €

Coffret Lapérouse - sandra.longpech@gmail.com 29.53 € 34.29 €

Coffret apéro festif - magasin@cave-labastide.com 29.68 € 35.61 €

Coffret entre Gaillac et Rabastens - contact@o-gourmandises-d-alice.fr 34.40 € 37.50 €

Coffret tourbillon de saveurs - contact@lafermedulacas.fr 37.91 € 40.00 €

Coffret afterwork - contact@lescafesdemelodie.com 37.29 € 43.00 €

Coffret épicurien - info@chateaudeterride.com 40.09 € 44.90 €

Coffret vigneron - contact@domainecarcenac.com 44.04 € 49.51 €

Coffret la Bon’idée - labonicarde@yahoo.fr 42.23 € 55.50 €

Coffret Tarn gourmand - lea@maisonbruyere.fr 
Choix de la bouteille en plus :

  Miss Pink rosé demi-sec Gaillac AOC
  « Domaine de Pialentou » Gaillac rouge bio AOP
  « Hominia - Loin de l’œil » Gaillac blanc sec AOP

71.00 € 74.90 €

SOUS TOTAL € TTC

FRAIS DE PORT 30 € TTC*

TOTAL € TTC

Réserves de garanties. En cas de rupture de stock d’un produit au 
moment de la confection des coffrets, il sera remplacé par un produit 
équivalent ou supérieur sauf indication contraire de votre part. Si vous 
souhaitez un coffret de dégustation, celui-ci vous sera facturé s’il ne 
donne pas lieu à une commande supérieure à 500 € HT. Les millésimes 
des vins peuvent être soumis à variation. Date de livraison confirmée 
au moment de la prise de commande. Un acompte de 30 % vous sera 
demandé à la commande. 

*Frais de port : participation de 30 € pour toute  
commande inférieure à 650 € TTC livrée dans le Tarn.  
Pour une livraison hors Tarn, nous consulter.
**Entreprise non assujeti à la TVA.

Si vous souhaitez modifier un coffret
existant, en créer un nouveau ou pour
toute autre information, contactez
Cyril Cullier au 05 31 81 65 72
ou par mail à marketing@agropoint.fr

Date de livraison souhaitée : 

           /           /

Entreprise  •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••  

Nom  ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••  

Prénom  •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••  

E-mail  •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••  

Téléphone  •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

Adresse de livraison 

•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

ENVOYEZ CE DOCUMENT À L’ENTREPRISE OU AUX ENTREPRISES DONT VOUS AVEZ SÉLECTIONNÉ LE COFFRET







SAVEURS DU TARN est ouvert aux professionnels
du lundi au vendredi de 9h00 à 12h00 et de 14h00 à 17h30 sur rendez-vous.

05 31 81 65 72 
marketing@agropoint.fr

 SAVEURSDUTARN   SAVEURS_DU_TARN81
www.saveursdutarn.fr

Photos non contractuelles. Les poids sont donnés à titre indicatif. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.Vendre ou offrir des boissons alcoolisées à des mineurs est interdit. 
Design graphique :   •  Photos : Studio Raynaud, Gaillac


